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Responsabile: Dottor Riccardo Gambini

Ufficio:
Servizio 
Scuola e Refezione

DETERMINAZIONE N 17 del 20/01/2015

Oggetto:

ADOZIONE NUOVO PIANO AUTOCONTROLLO PER CUCINA NUOVA SEDE CENTRO 
ZEROSEI



Il Dirigente

Titolare del Centro di Responsabilità:  VII 

Premesso che:

- il  decreto legislativo 155/97, recependo la direttiva CEE 93/43 e le successive integrazioni e modifiche  
sull’igiene dei prodotto alimentari, impone l’obbligo di attivare le forme di autocontrollo aziendale in materia 
igienico-sanitaria, utilizzando l’H.A.C.C.P., una sigla che sta per “Hazard analysis and critical control points)” 
(analisi del rischio e punti critici di controllo);

- con Determinazione Dirigenziale n. 1085 del 29/9/98 è stato esteso anche agli Asili Nido la stesura del 
manuale di  autocontrollo  secondo il  metodo H.A.C.C.P.  in ottemperanza a quanto previsto  dal  suddetto 
decreto legislativo 155/97;

Considerato che il Centro 0-6, dopo i lavori di completa ristrutturazione, tornerà a funzionare regolarmente 
nella nuova struttura di via Cherubini a far data dal 26/01/2015;

Ritenuto opportuno redigere, alla luce delle nuove attrezzature e macchinari acquistati e dei nuovi locali, un 
nuovo piano di autocontrollo;

Richiamato  il  DPR  207/2010  quale  regolamento di  esecuzione  ed  attuazione  del  Decreto  Legislativo 
163/2006 recante “Codice contratti pubblici relativi a lavori, servizi e forniture in attuazione delle Direttive 
2004/17/CE e 2004/18/CE e gli artt. 55 e  57 del Regolamento Comunale approvato dal Consiglio Comunale  
con delibera n. 11 del 12.3.2012; 

Vista la legge 7 agosto 2012 n. 135 con il quale è stato convertito il decreto legge 6 luglio 2012 n. 95 recante 
disposizioni urgenti per la revisione della spesa pubblica “spending review”;

Considerato che sul sito Consip www.acquistinretepa.it non risultano alla data odierna convenzioni attive e 
mercato elettronico Consip non è presente il servizio di elaborazione del Piano di autocontrollo HACCP, è  
stata Interpellata al riguardo la ditta C.Q.S.  S.r.l. di Scandicci (P.I. 04859340483),  ditta di fiducia che già 
provvede alla manutenzione del piano di autocontrollo  e del sistema qualità del Centro Cottura, che ha  
rimesso un preventivo di spesa di €. 400,00 oltre Iva per €. 488,00 Iva inclusa; 

Ritenuta congrua l’offerta;

Vista la deliberazione della Giunta Comunale n. 2 del 7 Gennaio 2015 che approva il Piano Esecutivo di 
Gestione (P.E.G.) per l’anno 2015.



determina

1) di procedere alla redazione di un nuovo piano di autocontrollo per i locali della nuova cucina del 
“Centro  06”   come previsto  dall’ H.A.C.C.P (Direttiva CEE 93/43 e Decreto Legislativo 155/97 e 
successive modifiche ed integrazioni);

2) di  affidare l’incarico,  per  i  motivi  espressi  in  narrativa,  alla  Ditta  C.Q.S.   S.r.l.  di  Scandicci  (P.I. 

04859340483) per una spesa complessiva di €. 400,00  oltre Iva ed €.488,00 Iva inclusa ;

3) di dare atto che  è assicurato il rispetto dell’art. 1 DL 95/2012;

4)  di impegnare la spesa di €.488,00 Iva inclusa;

5) di dare atto che in ottemperanza al DL 187/2010, è stato regolarmente richiesto il CIG  identificativo 

della presente gara  con il numero CIG  Z3512C4359

Di dare atto che l'imputazione contabile di quanto disposto nel presente atto è esposta nella tabella allegata 
che ne forma parte integrante e sostanziale 

Empoli, 20/01/2015

Il Responsabile del Servizio

   Dott. Rodolfo Lari

Il Dirigente del Settore

    Dottor Riccardo Gambini

   


